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бракераэкltой комиссии

-1,I, 
IIастоящее полоlttени. (о*:.^-: 

!:iЦ:.il:уi:ffiрует создание и деятельностьбракерах<ной комиссии Муниципа,тьного бюдrкетного дошкольного образовательногоуI]ре}кдения детского сада М l3 <Радуга> (далее - МБДоУ).1,2, Настоящее Положени. o*ou.o.uno u .ооru.rствии с Уставом мБдоУ В цеJlях
осуществления контроля за качеством приготовления пищи, соблюдения технологиигlриготовления пищи, качества доставляемых Продуктов, соблюдения кСанитарно-эI]идемиологических требований к организации общественного *run"" населения).угвержденных ПостаIlовлением Главного государственного санитарного врача РоссийскойФедерации от 27,1О,2О20 г, М32 (о*.. СанГIиН 2,з/2.4,З590-20) и *бпrо.п"я ксанитарно-эIIидемиоЛогических требований к органиЗацияМ воспитания и обучения, отдыха и

оЗДороВЛеНия детей И МоЛоДежи)) (далее Санпин 2.4.з64s-;0), утвержденныхГIостановлениеМ Главного .о.уоfr.ruенного санитарного врача Российской Федерации от28,09.2020 г. JФ 28

2,1cocTaBno,,"..,i"}:JJ#:.;Tfi Ж.:"3fffiН::Х.}i;.#;.ijШl"-егоосоздании
бракера>rсной комиссии, Приказ издается каждый год в начаJIе года.2,2, Комиссия состоит из 5 членов. В состав комиссии входят: представитель администрацииили медицинская сестра (по согласованию) (председатель комиссии); Представителитрудового коллектива; шеф-повар.

3. l . Бракерах(ная комиссия:
3. ПолllопtочlIя комиссиIl

- ежедневно следит за правильностыо составления меню;- контролирует организацию работы на пищеблоке;
- осущестВJIяет конТроль сроков реалиЗации продуктов питания и качества приготовленияпишlи:

;fi::Жl,'ОО'u"'ТВИе 
ПИЩИ фИЗИОЛОГИЧеским потребностям детей в основных пищевых

- IIрисутствует при закладке основных пРодУктов, проверяет выход блюд;

;ЖЖЖ'ffЖl:Ж"::;:УrГОтовой п"щ", т.е. определяет её цвет, запах. вкус.

:fffiЖ;r:ЖТilЫоil"""' приготовленного питания объему разовых порuий и

лр-днJ.Yiчи
t')ЭЁi#tфкmi



4. l. комиссия е}келнрЕlшп пп,,., 
4. СОДеРШсание и формы работы

раздачи ."r";:;ТЖ;ВНО 
ПРИХОДИТ На снятие бракераясной пробы за з0 минут до начаJIа

4.2, ГIредварительно комиссия должна ознзкомиты

;ж:1 
" 
#,i,Il lli " 

чес тво д.,.й, п олн о е,,,,^,, ;; ж;,:;,,iНж:ж жт"Жl;
стоять noon"J" |}'#Jffi_:]:ffiB, 

МеНЮ Должно быть утвер*;;;" заведующим, должны
4,З, lJракеражную пробу берут из общего котла, Пр₠дварительно перемешав тщательно пИЩУ
в котле, Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраrпaппrй-Йх 

и вкус (супы и т.п,), а

iIЩ;^;#ffi:^#Ji"ЖJ "'; ;'йIх выражены отчетливее, сладкие блюда
4,4, Результаты бракераясной npoo"' заносятся в Журнал бракеража готовой Продукции.4'5' ЖУРНzuI ДОЛ}КеН б"rть прошнурован, пронумерован и скреплен пеtrloBapa. , --r""J tvtvyv'cltl и (.;креплеН печатью: хранится у rпеф-
4.б. Органолептическая оценка дается на каждое блГОТОВность и доброкачaaru.ппоir; ЮДО ОТДеЛЬНО (ВНешний вид, запах, вкус;
4,7, оценка (отлично)) дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют
Xl#f I; ff Ж;й"lX'"TJilJ.::Hj;i:;; ;;; 

",,",, утвержден н о й рец е птур е и други м
4'8' olteHKa (Хорошо)) Дается блrодам и кулинарным изделиям в том случае, если в технологииприготовления Пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие кухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.4,9, оценка (удовлетворительно) 

дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в
,гехнологии 

приготовления Пищи были uony*anr, п'aaпu""raльные нарушения, приведшие кухудшеrrию вкусовых качеств (недосолено, пересолено).4,l0 Оценка (неудов,IетвориТеJIьно) 
даетсЯ блюдам и кулинарным изделиям, имеюшlимсJIеjlуIоц{ие недостатки: посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах, резко

пересоленные, резко кислые, горькие, недоваренные, подгорелые, утратившие свою форму,имеюIцие несвойственную консистенцию или другие признаки, портящие блюда и изделия.4.1I. Такое блюдо не допускается к раздаче, и комиссия ставит свовыставленной оценки под записью кК раздаче n. оопr.*ю>. Блюдо,.nn;;r"ЁН:НJ#::снятия пробы.
4.12, Оценка качества блюд и кулинарных изделий зltРОбы и оформляется подпи."r" по.Н;;"#::':И,ЗаНОСИТСЯ 

В }КУРНаЛ СРаЗУ после снятия
лопускается ведение *rо;;r;;;;;Г#il}';Я 

И ДВУМЯ ЧЛеНаМИ бРаКеРаЖной комиссии, не
4,1з, оценка качества блюд и кулинарных изделий (удовлетворительно),

lll Ж:Ж;'Jj,ii:::;;ffi] КОМ ИСС Ией 
"n" ОРУ'"'и проверяIощим и ли цам и, обсуждается

4.|4, Лиlв. виновные в неудоВлетворителы{оМ приготовЛелtии блюд и кулинарных изделий.
l#ffi:;Жff:rТПЛИНаРНОй, материаJ,lьной отвеr.r;.;;;;"^*J; освобождается от
4, l 5, Комиссия проверяет наличие суточной пробы.4,16, КомиссиЯ определяет фактичеСкий выход одной порции каждого блюда.Фактический объем первых блюд устанавливают путем деления емкости кастрюли или котлана количеСтво выпиСанныХ порuий, {ля вычиСпa"""-|uпr""a.пой массы одной порции каш,гарниров, салатов и т.п. взвешивают всю кастрюлю или котел, содержащий готовое блюдо, ипосле вычета массы тары делят на количество выписанных порчий. Если объемы готового



блюда слишп
ка u I, гар н и d,хж.'"lТ'#:fi iT, ffi:ЖхВыЧислен 

ия ф акти чес ко й м асс ы одн о й п орц и и4.17, Проверку порционнь," 
".;;:,;'"#::":"':У 

ПРИ РаЗДаЧе В групповую посуду.
взвешиван ия пяти порuий u ou'opu'" 

блюд (котлеты, тефтели и т.п.; про"."ойт путем
средней массы порции, u rчпr,,a''оельности 

с устаrrовлением равFIомерности распределения
бЫть меньr. r"rН;ffij,j]]УСТаНОВЛеНИЯ МаССЫ l0 ПОРций (изделий), которая не должна4 8 о"" "J;#;; n:ж:HTJ#[.*T;l*il;:;ж,#fr^,
две ложки, вилку, нож, столовую посулу (вмещающуIо как l порциюJi]oнн:тffхтilii!.
5, l. Результаl,ы проверки выхода ai;f}i'lХаjРГаНИЗации 

питания
сJrучае выявления каких_либ"--";;;;;;;;"r:::r. отражаются в бракеражном журнале, В

lТJ.#ВИть 
выдачу готовой 

""'I;lifiiXX; 
jjfiЖ" :Jff:fi"* комиссия вправе

5,2. Замечания И ляпlzrrтд,,,,_ 

--r,|ll,L rrra п*,LJUлUЛимыХ мер пО устранению

ЗаI{осятся 
" 
u;;;X'Jr';;;' УСТаНОВЛеННЫе КОМИССИей В ОРГанизации питания детей,

5.3, Администрация МБДоУ обязана содействоватl
ПРИНИМаТЬ МеРЫ К УСТранению наруше ний и.ur.чu.|"i]}:jjfJ"'j|*u:il'J"Н:;: -",". сии и
5.4. Результаты работы комиссии заслушиваются на совещаниях при заведующей.

6,l. органолеп: б' МеТОДИКа ОРГаНОЛептической оценки пищи.
проводить"о" jlJii:ffi.lЖ.а"frТ;"fiН#Ж*;:П;н:ff;.о,:^,"трлучше

i;l.f":}::;Н;r"];ЖlЖ;:'Пах определяется при затаенном дыхан пи, !,ляобозначения

;IJHHi;Hж"*.,,"*Hi.жil.'ff*-.:;J#Жx;#J#j*'.;*: j;жi:*:
6.1.2 Вкус пищи,

*::*"ffi ;J"".'"ffi т#Рl;Ж"#"J;".:ffi ?'J;:J#"^;il:l;ш;,"?#",
н е п р о вод и тся в случае о u 

" 
uor*. no"l"#:::'Ji;H:TJT ; ilН i.'Jfr *i; *;:;Т

ffi:rН]flТ:^"'РеНИЯ, 
ЧТО ДаННЫй продукт б",п причиной пищевого отравления.

6.2. l [|ля"rJ,]Н;Ж.:;i;ых 
блюД.

КОТJIе и берется в небольшо, поп,'"ЛеДОВаНИЯ 
ПеРВОе бЛЮДО ТЩаТеЛЬно перемешивается в

коТоромУ Мо жно с уди ть о .oon,ooJff Ifr #Iii-J;""J},i.#"::,# нж;};*.l:внимание на качеl

примесей 
" 

,u.o"#no"ll|;:"'-" 
СЫРЬЯ: ТЩаТеЛЬНОСТЬ Очистки овощей, н,шичие посторонних

6,2,2' При оценке внешIнеГо вида супоВ и борцей проверяюТ формУ нарезки овощей И Других

iЦ: ЦН1.;: "ХН ::: ;..i ; ХйТ fiffi_g:i;;;" " 
быть по м я,u,*, у.рu,и в ш и х ф орму,

6'2'з ' При органолептической оценке обращают внимание на прозрачность супов и бульонов.особенно изготавливаемых из мяса и рыбы. Нелоброкачественное мясо и рыба дают му.гныебульоны, капли }кира имеют мелкодисперсный Вид и на поверхности не образуют жирныхяIIтарных пленок,
6.2.4. При определении вкуса и запаха отмечают, обладает ли блюдо присущим ему вкусом,tleT ЛИ IIостороНнеГо ПриВкУса И запаха, наJ'ичия горечи, несвойствеtrтrойсвежеприготовленному блюду кислотности, недосоленности, пересола. У заправо"пп,* о]



IIРОЗРачных счпоR рUо,тб-л -
п е р во е ." r^:Жi;ff;#; iХ'JУЮТ 

Жидкую ч асть, о браIцая в н иман 
]

j;i 
J;. 

j *ш т;*ж;.;;нн:ffi il:; * * :жi: #Ж; Ж;:бЫТЬ ОДноролным по всей ,a.J;:";;;Y;J#:'"'Непотерть,* ru..rч. суп _ пюредолжен
6,2,6, FIe Разрешаются блюда . ;;;:::"":::i: -ИДКОСТИ На его поверхности.
СИльно переваренными продr-#J"':'_:'*fiТ1" ПОдгорелой муки, с недоваренными илиПеРеСОJIом 

др, 
--''-"' r\vrvl^qluИ ЗаВаРИВШеЙСЯ 

муки, 
резкой кислотностыо.

Оргаllолепт

6.3, l. о u*"iJ-]':Tr#;:,:,on', блlод.

отдельно. оце
6.з,2. мясо "fij?""#*.# 

ЫНЖ, ;,::J;:x;;: 
составные части оцениваются

6,З,3, Пр" наличии крупяных,'iЖ*'О;Н';""ГКО ОТДеляться от костей.
коIrсистенцию, в рассыttчатrr* nuru" хорошо nu.,o'"u'* 

гарниров проверяют так}ке их

;:fi ;тJjеделяя 
кашу тонким ."; 

*;,",;J;,,;;,жx##"T;:;#;: 

T;l;
; fi : 

" ffH ffi,* **Н: : 

Ж Jiffi:';; ;Жr 
"J# ;;; ;: l:x;: 

n u' и к а ш и е е

определятьсядруготДруга,п"aпп, они сварены правильFIо, должны быть мягкими и легко
из круп должны
6.з.5. пр" ou.i 

сохраI{ять форму ;Ж:ЖlТаТЬ 
С РебРа ВИЛКИ ИJIи ло}кки. Биточки и котлеты

;;rж r ;;:.т.нh 
"# 

ц 
1 " 

:: ж;; ж : ilý ъ r ::.J "- 
- * :; J :: i::, :

;::::жJ;жжъ j*l";шr;*ijт*#";"l"Jо."т"тт;цх"н##;.:
на анализ в лабораторию. 

,"..vl|f lrl п4 пýUUO'гветствие 
рецептуре ._ блтодо направляеl.ся

6.3.6. Консистеl

;,.,жт ;:[*t"J*{.жЁ#*т.тtr 
fi ;, ц #J; т iжцж ffi:Нт;

l'ОМаТ И жир или сметана. то соус должен urrroun"' 
На ЦВеТ СОУСа, ЕСли в 

"a.о 
*Й".

ПРИГОТОВЛеННЫй СОУС имеет горьковато_неприятн",о ;JjT;:}; ;;|""' ЦВеТа. Плохо

;::;:Ъ;*ч#тх*;".".#;*н:l:###il*i#*ЁJJfffi 
fu :;запахов. особенн

окру}каrощ,о,о,,о,iы:'Jrffi .Т:Т,l#;Т.lfi:.:;:;*ж#тi"J.:ж:ж*т
хорошо выраженным привкусом овощей и пряностеи, u *uрaпая - приятный слегка заметный
:Jiffi?;:"rЪ:?ЫШ"JlТМ ее ЖаРИЛИ, Она должна быть мягкой, сочной, не крошащейся

J l члены бракераж:х 
:";*Ж;#iЖ#Ж:}J,l#;."",.7,2, ддминистрация !ОУ при у"uпоuп,нии надбавок к должностным окладам работниковлибо при премировании вправе учитывать работу членов бракеражной комиссии.7'3' Администрация !оУ обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии ипринимать меры к устранению наруше ний изамечаний, выявленных ее членами.


